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argel aufgrund seiner blutreinigena
d en d:slis rmden Eigenschaf Naturheilmittel beKannt und wurde jin
stergdrten als Heilpflanze angebaut. Heute schitzt man ihn vor allem we gen'
einej ungemein feinen Geschmacks und seiner zarten Stangen rund um den

| Erdball — inl Europa wie in Amerika, in Asien wie in Afrika. Doch das il
S Hcﬁwart ,Andere Linder — andere Sitten ” gilt auch beim Spargel: Wihrend 3
die zarten Stangen in' Deutschland , ganz weiff“ am Begehrtesten sind, liebt man
| si& anderswo meist wiirzig- aromatisch als Griinspargel. Dies besitzt wahrhaft .
t | Kénigliche Tradition. Dennoch war im 17. Jahrhundert der Griine Sparge |
ﬁeingescﬁrdnkter Herrscher auf dem Tisch der Fiirstenhduser und Kloster in i b g
-uropa. Die Methode, den Spargel durch das Kultivieren unter der Erde z |

:1 eichen, Kan}: erst am Ende des vorigen Jahrhunderts in Mode. Inzwischen gibt |
; 1Y es eine Vielzahl von Spargelrezepten, wobei er

iy ( frisch gestochen am Allerbesten mundet. 1
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. .!ﬁ \ Spargel-Erdbeer-Salat |
o Lt Feldfrischer Spargel | Erdbeeren | bunter PfliicKsalat g .|

| : griiner Amazonas Pfeffer | ofenfrisches Baguette
12€ Klein | 20€ groff

o) Spargelsamtsiippchen

Weifler Spargel | Kresse | Weifburgunder

| ofertfrisches Baguette




iner Spargel |
Birlauch-Feta-Dip

sSpargel-Schinken-Baguette” ©

. |
; ' - Weifler Spargel | Wacholderschinken | gratinierter Kise

| i

‘ ! ' Birlauch-Pesto | ofenfrisches Baguette

! 18€

{' Weifler deutscher Premium Spargel |

Bl iy Spargel | Hollindische Sauce | Petersilien-Kartoffeln ' A
N _ : 2509 | 23€ | " |

. ' Frischer deutscher Premium Spargel mit . .1 k]

)

| Schnitzel Wiener Art vom Sdchsischen Landschwein

_': Ml | & tr | | : ' 500‘9 | 27€ : -l |
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| Spargel | Hollindische Sauce | Petersilien-Kartoffeln

A

ﬁ 1 27€ tlo
J rl ] Erdbeer-Tiramisu

hi R _ Sonnengereifte Erdbeeren | Loffelbiskuit | Amaretto y l

verfeinert mit einer Mascarponecreme

8€




